
 

 

 
 
 

Menü du chef de la cuisine 

August 2010 
inklusive unseres Aperitifs & Digestifs zu € 69,00 

  
* 

Amuse bouche 
 
* 

Omble Chevalier (Saibling) 

aus der Gewürzbeize 
mit seinem Kaviar  

Crème fraîche &  Frisée Salat 
 

* 

mit Thymian gebratener  
Bärenkrebs 

auf Ur-Karottenpürée 
Haselnuss-Grumbles  

Krustentierglace 
 
* 

Rehrücken im Pfefferblatt 

auf jungem Kohlrabi 
mit confierten Kartoffeln  

Wacholderjus 
 
* 

Rohmilchkäse von Affineur Philippe Olivier 
dazu Mango-Mandel-Confit 

ODER 
Schokoladen-Cassis-Schnitte 

mit Riesling-Sorbet 
und Zitronenverbene-Crème brûlée 

___________ 
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